
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CARTE D’AVRIL 

 
 
 

 

 

 

 

 

 
 
            



 
 

 

 

Amuse-bouche du chef

 
 

 
ENTREES 

 

 
 

Asperges en trois façons, lard de Colonatta, chips de 

parmesan • 18 € 

 
 

Carpaccio de bœuf maturé, truffe et stracciatella • 23 €  

 
 
 
 

Vitello Tonato façon Casa Gia • 21 € 
 

 
 
 
 



 
 

PLATS 
 
 

 

Entrecôte de bœuf d’exception, sauce aux morilles flambées 

au whisky 15 ans d’âge, frites maison • 39 €  
 

 

 

 
 

Epaule d’agneau de nos collines, confite aux épices douces, 

petit épeautre et légumes de saison • 35 €

 

Queue de Lotte au beurre blanc et gingembre, crumble 

d’olives et asperges • 33 €  
 

 
Gnocchis Maison à la Truffe • 34 €

 

 
 



 
 
 

 

 

 
FROMAGES

 
Assiette de fromages et salade • 13 € 

 
 

 

DESSERTS

 
Tiramisu au café • 13 € 

 
Tarte tatin maison, glace au yaourt grec • 13 €

 
Pain perdu caramel beurre salé, Glace de vanille de 

Madagascar • 13 €

 

 

 


