
Prix net service compris

Nos entrées à partager ou pas

Le Restautant vous accueille du mercredi au Lundi de 19h à 21h30

Cuisine Méditerranéenne Bistronomique
par le chef Loïc Arnaud

Baba Ganoush 
Aubergine au feu de bois
Tahini yahourt citron

21€

Croustillant de fêta en filo miel noisette et
sésame, salade fraîche 18€

Carpaccio de poulpe 
Agrumes salicorne et capres 24€

Beignets de fleurs de courgettes farcis
au manouri, cumin, ail et menthe 

21€

Nos Mezzés de la Méditerranée             

Tzatsiki à la Grecque                                    8€

Humus Libanais Pistache et Basilic             8€

Muhammara                                                   8€

37€

Tarama Blanc au citron                               9€
Petit chèvre frais aux herbes                     9€
Olives et Tomates                 



Prix net service compris Prix net service compris

Nos Plats 

Paella façon Casa Gia 
Fregolasotto safranée 
Gambas seiche moule et chorizo

45€

Epaule d’agneau 
Risotto de petite épeautre 
Jus réduit au café

36€

Filet de bar poêlé 
Sauce Vierge à la rhubarbe 
Poêlée de légumes d’été purée de céleri

39€

Entrecôte argentine
Chimichurri meditéranéen 
Frites fraîches et toum

49€

Linguine alle vongole 34€

Beignets de tomate façon santorini
Salade d’herbes fraîches 

31€

Nos Fromages et Desserts

Véritable Tiramisu à la cuillère 13€

Millefeuille croustillant
Abricot Miel et Romarin 

14€

Plateau de Fromages Affinés 19€

Poire façon Belle Helène 
Chocolat Lavande

15€

Pavlova Provençale
Melon Citron Basilic 

15€



The restaurant welcomes you from wednesday to Monday, 
from 7pm to 9:30pm.

Bistronomic Mediterranean cuisine 
by chef Loïc Arnaud

Net price service included

Our starters to share or not 

The four feta in filo 
honey hazelnuts and sesame seeds

18€

Octopus carpaccio
Citrus samphire capers

24€

Zucchini flower fritters stuffed with
manouri, cumin, garlic, and mint 

21€

Greek-style tzatziki                                      8€

Lebanese Hummus with pistachio and basil 8€

Mouhammara                                                 8€

37€Our Mediterranean Mezzes

White tarama with Lemon                             9€

Fresh goat cheese with herbs                     9€

Baba ganoush smoked eggplant
tahini yoghurt

21€



Net price service includedNet price service included

Our Main Courses

Paella Casa Gia Style 
Saffron fregolasotto 
Prawns cuttlefish mussels and chorizo

45€

Lamb shoulder
Spelt risotto
Coffee reduction

36€

Pan-fried sea bass fillet
Rhubarb virgin sauce
Summer vegetable medley with celery puree

39€

Argentine ribeye steak
Mediterranean chimichurri
Fresh fries and toom

49€

34€

Santorini-style tomato fritters
Fresh herb salad

31€

Linguine alle vongole 

Our Cheese and Deserts

One spoon of a real Tiramisu 13€

Millefeuille 
Abricot Honey Rosmary

Matured Cheeses Platter 19€

Pear Belle Hélène style 
Chocolate, Lavender

15€

Provencal Pavlova 
Melon Citrus Basil

14€

15€


