
Le Restaurant vous accueille du Mercredi au Lundi de 19h à 21h30

Cuisine Méditerranéenne
Bistronomique par le chef Loïc Arnaud

Prix net service compris

Nos entrées à partager ou pas

Feta croustillante 
Déclinaison de figues, miel de lavande

21€

Beignets de fleurs de courgettes 
Manouri, cumin, ail et menthe

21€

Tartare de thon méditerranéen
Avocat, grenades, tomates, huiles
d’olives, herbes fraîches, citron vert 

26€

Figues farcie au fromage de chèvre
Magret de canard fumée 22€

Foie gras au vin de noix de pays
Brioche toastée 27€



Prix net service compris

Nos Plats 

Entrecôte Rio Plantense
Beurre d’anchois et câpres 
Frites maison et toum
Frisé à l’ail

49€

38€Linguine cèpes et guanciale

Queue de lotte
Beurre blanc safrané, purée et
artichauts rôtis

43€

Risotto aux Gambas et citron confit

38€

Demi coquelet 
Sauce au morilles, polenta crémeuse au
parmesan

42€

Aubergine papoutsakia 
Farcie façon moussaka

39€

Nos Fromages et Desserts

Véritable Tiramisu à la cuillère 13€

Parfait figues rhubarbe 15€

Plateau de Fromages Affinés 19€

Prix net service compris

Mousse au chocolat
à l’huile d’olive

14€

Pavlova Exotique 15€



The restaurant welcomes you from wednesday to Monday, 
from 7pm to 9:30pm.

Bistronomic Mediterranean cuisine 
by chef Loïc Arnaud

Our starters to share or not 

Crispy feta  
Raw and cooked fig, lavander honey
hazelnut

21€

Zucchini flower fritters
Manouri, cumin, garlic and mint 21€

Net price service included

Mediterranean tuna tartare
Avocado, pomegranate, tomatoes, olive
oil, fresh herbs, lime

26€

 Fig stuffed with goat’s cheese
 Smoked duck breast 22€

 Foie gras with country wanlnut wine 
 Toasted brioche 27€



Net price service included

Our Main Courses

38€

49€

Linguine porcini mushrooms and
Guanciale

38€

Net price service included

Eggplant papoutsakia
small stuffed vegetables
Stuffed mousaka style 

Rio Platense ribeye steack
Mediterranean chimichurri
Fresh fries and toom
Garlic - dressed frisée

Monkfish Tail
Saffron beurre blanc, purée and
roasted artichokes

43€

Half spring chicken
Morel mushroom sauce, creamy
parmesan polenta

42€

Prawn risotto
Candied lemon 

39€

Our Cheese and Deserts

  One spoon of a real Tiramisu 13€

  Fig and Rhubarb parfait

  Matured cheeses platter 19€

  Chocolate mousse
  With Olive oil

14€

  Exotic pavlova 13€


